
ワインの種類

ワイン名

生産者 生産地 ブドウ品種

シャンパーニュ

カルト・ノワール・ブリュット・

トラディション

シャンパーニュ・シャピュイ フランス　シャンパーニュ
シャルドネ60％　ピノ・ノワール20％

ピノ・ムニエ20％

スパークリングワイン

ドメーヌ・ローリエ・スパークリング

ドメーヌ・ローリエ アメリカ　カリフォルニア州 シャルドネ100%

白ワイン

スカヴィーニャ　ビアンコ

オドアルディ イタリア　カラブリア州
シャルドネ30%　リースリング30%　マルヴァージアビアン

コ10%　トラミネール10%　他

白ワイン

ヤルデン　シャルドネ

ゴランハイツ・ワイナリー イスラエル シャルドネ100％

白ワイン

オルガンサ

シエラ・カンタブリア スペイン　リオハ
ビウラ50％　マルヴァジア30％

ガルナッチャ・ブランカ20％

ロゼワイン

ロゼ・グラン・キュヴェ

ベッサ・ヴァレー・ワイナリー ブルガリア
プティ・ヴェルド60％　シラー34％　メルロー

カベルネ・ソーヴィニヨン各3％

赤ワイン

ファイア・ブランドピノ・ノワール

オニール・ヴィントナーズ&ディズティラーズ アメリカ　カリフォルニア州 ピノ・ノワール100%

赤ワイン

シャトー・ラリヴォー

シャトー・ラリヴォー フランス　ボルドー地方
メルロ49%　カベルネ・ソーヴィニョン41％

カベルネ・フラン6%　プティ・ヴェルド4%

赤ワイン

モンテ・デイ・コッチ ネグロアマーロ

テヌート・ジローラモ イタリア　プーリア州 ネグロアマーロ100%

赤ワイン

インカント・

モンテプルチアーノ・ダブルッツォ

マラミエーロ イタリア　アブルッツオ州 モンテプルチアーノ100％

番号

今後のワイン会のご案内を希望される方はenjoywine.jpからメールアドレスをご登録ください。ご案内をお送りします。

SNSでのシェアやタグ付け歓迎です（#tokyowineparty）FacebookのTOKYO WINE PARTY参加者グループで会場やワインの写真をシェアしています。

　　　　・本日はお忙しい中、ご参加ありがとうございます。皆さまに笑顔で楽しく、豊かな時間を過ごしていただければ幸いです。

　　　　・ワイングラスは一人一個のご使用をお願いします。貴重品は各自で管理をお願いします。

　　　　・ワインを楽しみ、参加者同士の交流を楽しむ会です。初参加、お一人での参加の方も大勢いらっしゃいます。

　　　　　異性、同性に関わらず、いろいろな方に話しかけて会話をお楽しみください。

9 創設10数年目にし て既に様々な専門誌において高評価を獲得しています。 。口に含むと、様々なフレー

バーが見事に織り交ざり、や わらかいタンニンが印象的に楽しめます。

10 イタリア人気ワイン雑誌にて高評価を獲得。色合いは深いルビー色。赤い果実や丁子、タバコのニュアン

ス。柔らかくココアの風味が感じられ、厚みとボディがあり余韻も長く感じられます。

6 花系のフローラルな香りや、チェリー、苺の香り。優しい酸味がベリーや柑橘などの瑞々しい果実味と共

に柔らかく広がります。余韻にも長く柑橘系のフレッシュな香りが感じられます

7
オニール・ヴィントナーズはカリフォルニアのプレミアム・バルク・ワイン業界を牽引すカリフォルニア

で7番目に大きな会社です。溢れんばかりの果汁感。チェリー、ストロベリー、プラムのアロマが、見事

に織り込まれています。バニラ香とスパイス感を纏ったニュアンスを楽しめます。

JAL国内線ファーストクラスにも搭載。シャンパーニュ地方でも特に優れたシャルドネを生み出す銘醸地

に位置する家族経営のワイナリーです。エレガントな酸とミネラルが広がります。1

2 シャンパ―ニュ方式で 造るため素晴らしい出来上がりになっています。シャルドネのもたらす味わいの

ニュアンスを見事に表現しています。

コメント

8 パリ農産物コンクールでいくつも賞を獲得しています。果実溢れるブーケにはイチゴやフランボワーズを

感じさせます。黒い果実や樽からくるスパイスを感じさせます。

3 500年以上続く家族経営のワイナリーです。フレッシュフルーツと白い花のアロマが香ります。柔らかい

レモンのような柑橘系のフルーツの味わいが、余韻まで長く続きます。

4 世界トップクラスのワイナリーです。非常に風味豊かでありながらエレガンスにも優れ、また、飲みやす

いスタイルに仕上がっています。

5 スペインワイン誌『ギア・プロエンサ』94点。新樽由来のリッチな風味。シャープな酸がリッチな果実味

を支え、果実味が強いだけのパワフルなワインとは一線を画す綺麗なバランスを保ちます。

LINE＠登録


